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alimentare
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Soluzione a 360°
per chi opera nei laboratori delle produzioni alimentari

PRODOTTI EFFICACI
E TESTATI

Prodotti efficaci anche 
a basse concentrazioni 

e che agiscono 
velocemente per 

garantire il miglior 
risultato nel minor tempo

DOSAGGI 
ED IMPIEGHI 

CONTROLLATI DEI 
PRODOTTI

Grazie alla fornitura di 
attrezzature di dosaggio 

ed erogazione, ottimizzerai 
i costi ed eliminerai gli 

sprechi

PROTOCOLLI DI 
SANIFICAZIONE

EFFICENTI E RAPIDI
Protocolli studiati per

garantire l’efficienza e la 
riduzione dei tempi delle 
procedure di sanificazione

SUPPORTO TECNICO
APPLICATIVO

Ti aiutiamo a rendere più
efficiente la sanificazione 

e ti supportiamo nella 
risoluzione delle non 
conformità legate alla 
pulizia e disinfezione

Ripartizione dei costi
per la sanificazione nel settore alimentare

Nella sanificazione il prezzo 
del detergente è solo una 
delle numerosi fonti di costo.
Infatti, i costi della sanificazione
dipendono da diversi fattori tra
cui la scelta delle attrezzature 
ed i protocolli di pulizia e di 
disinfezione impiegati.
Grazie ad un buon supporto 
tecnico, è possibile garantire 
le migliori performance nel 
rispetto dei costi.
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Fonte: dati tratti dal testo “Sanificazione nell’industria alimentare”, 
Norman G. Marriott, Robert B. Gravani
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Che cos’è il marchio 
Ecolabel EU?

Le linee di prodotti:

PULIZIA A 
RICIRCOLO E
AD IMMERSIONE

PULIZIA 
SUPERFICI 
APERTE

PULIZIA
MANUALE

DISINFETTANTI
E BIOCIDI



BLU SUPER CHLOR KG.25
Igienizzante alcalino a base di cloro

Formulato detergente alcalino con cloro attivo, inserito nel dossier sui 
biocidi con cloro, idoneo per la rapida rimozione di contaminazioni 
organiche da tutte le superfici, circuiti chiusi (serbatoi, tubazioni) ed 
attrezzature di lavorazione, preparazione e confezionamento di alimenti 
e bevande. Forte azione igienizzante e detergente anche a basse 
concentrazioni di utilizzo.

Cod. M0059631

BLU KRAFT KG.25
Detergente liquido alta alcalinità

Detergente ad alta alcalinità, con forte potere lavante e spiccate 
proprietà sequestranti, indicato per lavaggi a ricircolo (CIP) in industrie 
alimentari. La particolare formula garantisce ottimi risultati anche su 
sporchi organici pesanti. Idoneo per lavaggi con sistemi in ammollo e 
con macchine a tunnel.

Cod. M0059629

BLU CIPING KG.25
Detergente concentrato acido

Detergente concentrato a base di acidi inorganici. È particolarmente 
indicato per la rimozione di calcare, pietra di latte, pietra di birra, ossalati 
da circuiti, superfici ed attrezzature. La sua formula è stata studiata 
per ottenere ottimi e rapidi risultati in presenza anche di depositi 
particolarmente consistenti.

Cod. M0059627

UNI CLEAN KG.25
Detergente alcalino unifase

Formulato liquido alcalino con spiccate proprietà sequestranti. Rimuove 
completamente le contaminazioni miste (organiche ed inorganiche) 
e consente quindi di ridurre sensibilmente la fase di lavaggio acido. 
Utilizzare per trattamenti a riciclo, CIP ed ammollo di impianti, serbatoi, 
tubazioni e pastorizzatori.

Cod. M0015030

PULIZIA A RICIRCOLO E AD IMMERSIONE



PARACETIC KG.20
Acido peracetico stabilizzato

Formulato a base di acido peracetico (5%) e perossido di idrogeno 
opportunamente stabilizzato. Non produce schiuma anche in sistemi 
a forte turbolenza. Può essere utilizzato sulla maggior parte dei 
materiali presenti nelle industrie alimentari per l’igiene di membrane 
(ultrafiltrazione e microfiltrazione) e sistemi chiusi.

Cod. M0059632

SUPER FOAM CHLOR KG.25
Detergente schiumogeno con cloro

Detergente alcalino clorinato a schiuma per operazioni di pulizia e 
igienizzazione di superfici, attrezzature ed ambienti. Rimuove facilmente 
ogni tipo di contaminazione organica (grassi, proteine, carboidrati, etc.), 
grazie alla sua forte azione ossidante (all’1% sviluppa min. 500 ppm di 
cloro attivo), garantisce ottimi livelli d’igiene.

Cod. M0059634

REMOVER ULTRA KG.5
Detergente universale per superfici dure

Detergente sinergico, attivo su sporchi di natura grassa e sullo sporco 
inerte (morchia mista, segni di ruote dei muletti). Grazie alla sua bassa 
schiumosità ed alla sua elevata azione sgrassante può essere utilizzato 
per la pulizia e la manutenzione di pavimenti, superfici ed attrezzature, 
sia con sistemi manuali che con lavasciuga e idropulitrici. Idoneo nel 
lavaggio delle linee movimentazione bottiglie in acciaio.

Cod. M0019037

PULIZIA SUPERFICI APERTE

PIATTI E STOVIGLIE KG.5
Detergente neutro per lavaggio manuale delle stoviglie

Formulato liquido concentrato da utilizzare per la detersione manuale 
di piatti, stoviglie, parti smontabili di attrezzature ed utensili di qualsiasi 
materiale. La particolare formulazione consente di ottenere una 
moderata schiumosità a fronte di alte performance di lavaggio, anche a 
basse concentrazioni di utilizzo.

Cod. M0015017

PULIZIA MANUALE



GRILL & FORNI SGRASSATORE KG.1
Detergente alcalino concentrato

Detergente alcalino concentrato specifico per la rimozione di 
grassi, anche carbonizzati da forni, grill, friggitrici e filtri di cappe. 
Utilizzare, diluito in acqua, anche per la pulizia di fondo dei pavimenti 
particolarmente contaminati e sporchi delle cucine professionali.

Cod. M0015010

SUPER FARM KG.5
Detergente disinfettante liquido con cloro

Formulato concentrato a base di cloro indicato per il lavaggio e la 
disinfezione di superfici ed attrezzature di aziende sanitarie, industrie 
alimentari, aziende di ristorazione, strutture alberghiere e convivenze. 
Il prodotto agisce contro i batteri e tutti i tipi di virus per i quali è stato 
testato secondo le norme EN 14476 e EN 16777 (attività in 5 minuti).

Cod. M0018337

DISINFETTANTI E BIOCIDI

DIDECID KG.5
Detergente disinfettante a base di sali d’ammonio (DDAC)

Formulato specifico per l’igiene di impianti, attrezzature e superfici. 
Unisce all’ottimo potere disinfettante del DDAC la forza delle componenti 
detergenti e sequestranti a dare spiccate proprietà lavanti. Il formulato 
agisce contro batteri (compreso Legionella), funghi e virus incapsulati 
per i quali è stato testato secondo le norme EN 14476 e EN16777.

Cod. M0059163

DIDE 5 ML.750
Detergente disinfettante pronto all’uso a base di DDAC

Pronto all’uso ideale per ottenere un’energica e facile igiene di 
attrezzature e superfici lavabili. La speciale formulazione scioglie 
facilmente lo sporco, mantiene in sospensione il calcare ed igienizza 
qualsiasi superficie dura lavabile. Dopo il risciacquo ed asciugatura le 
parti trattate rimangono lucide e brillanti.

Cod. M0057467



ISOCLEAN ML.750
Disinfettante multiuso senza risciacquo

Formulato biocida, studiato per ottenere una rapida ed efficace 
disinfezione di qualsiasi attrezzatura e superficie della Sanità, delle 
industrie alimentari ed ovunque sia necessario ottenere un rapido ed 
efficace risultato di igiene. Il prodotto è compatibile con la maggior 
parte dei materiali. Contiene alcool ispopropilico (63%).

Cod. M0023374




